
 
Prot. n. 185/C41c                                                                                                              Reggio Calabria, 16.01.2017 

 
Agli STUDENTI 

delle Classi QUARTE e QUINTE 
p.c. GENITORI 

sito web d’Istituto 
 
 

Comunicazione STUDENTI n. 253 
  

OGGETTO: CORSO TECNICO PER LA FORMAZIONE DI ASSAGGIATORI DI OLIO VERGINE DI OLIVA 
 
Si rende noto che CONASCO di Reggio Calabria e Prim’Olio – Saperi e Sapori di Calabria di Palmi hanno 
organizzato presso i locali del Liceo il corso in oggetto, finalizzato alla formazione  (secondo programmi 
didattici stabiliti ai sensi dell’All. XII Reg. Ce N.2568/91, Reg. Ce. N.796/02, Reg. Ce. N.640/08 e s. m.) della 
figura dell’esperto di analisi sensoriale d'olio d’oliva vergine e vergine extra. 
Il Corso, da realizzare nell’ambito dei Regg. (UE) 611-615/14, avrà come oggetto il conseguimento della 
idoneità fisiologica per effettuare l’assaggio tecnico degli oli vergini di oliva e il conseguente rilascio 
dell’attestato di idoneità fisiologica a coloro che supereranno le prove selettive, nonché l’istruzione sulle 
materie di base del comparto oleicolo. Esso prevede lo svolgimento, nel prossimo mese di febbraio, di n. 10 
moduli per una durata complessiva di almeno 35 ore, gestibili in diverse giornate (cinque), con orario dalle 
ore 9:00 alle ore 17:00 e pausa pranzo dalle 13:00 alle 14:00. 
 
Gli enti organizzatori riservano a non più di quindici studenti maggiorenni del Liceo la possibilità di accedere 
al Corso e, pertanto, gli studenti che, in possesso di detto requisito d'età, fossero interessati a tale 
opportunità sono invitati a segnalare il proprio nominativo, anche mediante il rispettivo coordinatore di 
classe, al prof. Filippo Arillotta. In caso di eccedenza di richieste rispetto alla disponibilità di posti si 
procederà per sorteggio. 
 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
                 Prof.ssa Giuseppina Princi 

 
Firma autografa omessa ai sensi dell’art. 3 c. 2 d.l.vo n. 39/1993 

 


